EJEMPLO DE ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE

NOMBRE DEL MODULO Servicio de cocteleria y vinos
NOMBRE DE LA ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE | Los vinos y sus cepas

DURACION DE LA ACTIVIDAD 10 horas

APRENDIZAJES ESPERADOS CRITERIOS DE EVALUACION QUE INCLUYE
2. 2.1 Maneja los diferentes tipos de servicio de vino, de acuerdo a las
Realiza el servicio de vinos aplicando las caracteristicas del evento, segln los servicios contratados por el
técnicas correspondientes, de acuerdo al cliente.

servicio ofrecido en el evento.

METODOLOGIAS SELECCIONADAS Trabajo de investigacion

DESCRIPCION DE LAS TAREAS QUE REALIZAN DOCENTES Y ESTUDIANTES, Y LOS RECURSOS QUE SE UTILIZAN EN CADA

UNA DE LAS SIGUIENTES ETAPAS:

PREPARACION DE LA Docente:
ACTIVIDAD » Elabora una pauta de investigacion sobre los vinos en Chile, en la que define las partes del
trabajo y los estandares con los cuales sera evaluado.

Recursos:

» Fotocopiadora.

» Hojas.

» Computador con internet.

» Proyector digital para la presentacion.
» Pizarra interactiva.

» Taller de enlace o sala de computacion.
» Pauta de investigacion.

Ejecucion Docente:
» Lleva a sus estudiantes al taller de enlace o sala de computacion y organiza grupos de tres
integrantes.
> Explica que cada grupo tendra que investigar sobre dos cepas, e indicar los tipos de vino que
se elaboran con ellas, el maridaje recomendado y sus caracteristicas.

Estudiantes:
» Elaboran, después de la investigacion, una exposicion con apoyo de material audiovisual para
ser presentada al resto del curso.

CIERRE Docente:
> Observa las presentaciones realizadas por cada grupo vy, al final de las exposiciones, destaca
la importancia que tiene conocer los distintos cepajes para brindar un servicio de calidad.
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