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GUIA DE TRABAJO “INTRODUCCIÓN AL RALEO”
	Nombre de la Actividad de Aprendizaje
	Raleo y cuenta de frutos

	Especialidad
	Agropecuaria

	Mención
	Plan Común

	Módulo
	Manejos para optimización productiva de frutales

	Duración de la actividad
	36 horas

	Observaciones
	Actividad evaluada de manera sumativa con rúbrica de evaluación

	Objetivos de Aprendizaje Técnicos

	(OA 2)

Podar, ralear y conducir frutales para optimizar la producción, utilizando equipos y herramientas, de acuerdo a las características de la especie, propósitos productivos, sistemas de producción, características del terreno y clima, según legislación vigente.

	Objetivos de Aprendizaje Genéricos
	Dimensiones y habilidades
Marco de Cualificaciones Técnico Profesional

	OAG_A: Comunicarse oralmente y por escrito con claridad, utilizando registros de habla y de escritura pertinentes a la situación laboral y a la relación con los interlocutores.

OAG_C: Realizar las tareas de manera prolija, cumpliendo plazos establecidos y estándares de calidad, y buscando alternativas y soluciones cuando se presentan problemas pertinentes a las funciones desempeñadas.
	COM3: Comunica y recibe información relacionada a su actividad o función, a través de medios y soportes adecuados en contextos conocidos

TCO3: Trabaja colaborativamente en actividades y funciones coordinándose con otros en diversos contextos.

AUT3: Evalúa el proceso y el resultado de sus actividades y funciones de acuerdo a parámetros establecidos para mejorar sus prácticas.

	Aprendizajes esperados
	Criterios de Evaluación

	Ralea especies vegetales según el destino de la producción, equipos y herramientas disponibles, clima y legislación vigente.
	2.2 Ralean los frutales según clima, especie y destino de la producción, de acuerdo a legislación vigente sobre higiene y seguridad en faenas agrícolas

2.3 Ejecuta y registra conteo de frutos en los formularios disponibles, de acuerdo con las instrucciones recibidas.

	Metodologías Seleccionadas
	Salida a terreno y demostración guiada


Instrucciones Generales
	La presente guía de trabajo “Introducción al raleo” es parte del módulo Manejos para optimización productiva de frutales, cuyo propósito es facilitar el proceso enseñanza-aprendizaje, para que ustedes aprendan a ralear en frutales.

Objetivo
El objetivo general de la presente actividad es:

Comprender la técnica del raleo en estado de flor y fruto.




Actividad: Salida a terreno

	Instrucciones:

· Debes considerar que tu dedicación y esfuerzo permitirán adquirir las competencias y objetivos de aprendizaje de la especialidad.

· Es necesario que leas detenidamente la presente guía, para que desarrolles apropiadamente la actividad. 

· Recuerda que, ante cualquier duda, debes preguntar siempre a tu profesor.

· Amplía tus conocimientos consultando información adicional en fuentes de información segundaria tales como textos y artículos de forma virtual.

· Desarrolla responsablemente los procedimientos, ejercicios e informe.

· Cumple con las normas de higiene y seguridad en todos los espacios de aprendizaje, tanto talleres, laboratorio y predios.

· Durante las salidas a terreno, se amigable con el Medio Ambiente no botes basura.

· Ten especial cuidado con la manipulación de tijeras, por lo cual debes utilizar guantes de seguridad.

· Instala la escalera en un suelo plano y no te ubiques de espalda cuando estés en altura.


	Actividad:

Previo a desarrollar la actividad el docente describirá los factores que intervienen en el raleo, escucha su introducción y lee la información adjunta previo a desarrollar la actividad práctica de raleo.

1.- Raleo

El raleo es la práctica que consiste en eliminar flores o frutos de un árbol, removiéndolas de forma mecánica o manual para así controlar la producción. Los frutales de manera natural producen la mayor cantidad de fruta con el fin de lograr producir muchas semillas para preservar su especie. Esto provoca un desequilibrio en la producción, obteniendo frutos de menor tamaño y con características que no cumplen los estándares del mercado.

Al igual que la poda, requiere manejar principios básicos de fisiología y del hábito de fructificación de los árboles y en los objetivos de producción. 
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Figura 1. Floración del duraznero: se puede apreciar la gran cantidad de flores, muchas de ellas se caen en forma natural o se remueven mediante el raleo.

Es necesario distribuir la energía que produce el árbol en frutos de mayor tamaño, es decir, en vez de producir 1.000 frutos se producen 200, que con esa misma energía los frutos serán más grandes.

Para alcanzar altos calibres, es importante mantener un equilibrio entre el crecimiento vegetativo y el reproductivo, evitando excesos de carga que afecten negativamente el tamaño de la fruta y la producción de la temporada siguiente. El raleo de flores y frutos es un manejo productivo orientado a dejar una cantidad de frutas/árbol, y sumado a la poda invernal permite manejar el calibre de los frutos.

Al disminuir la carga frutal y sacar frutos de una rama (Figura 2) se distribuyen los fotoasimilados en una menor cantidad de fruta y de una forma uniforme dentro de la rama.
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Figura 2. Raleo en una ramilla: Se marcan en circulo blanco los frutos que se deben retirar.

Para cumplir con los estándares de calidad, es necesario eliminar el exceso de carga y disminuir la competencia con el crecimiento vegetativo utilizando el raleo de flores y frutos. 

Por ejemplo, en el manzano efectuar raleos químicos desde floración hasta frutos de 12 a 14 mm. Luego se espera que los frutos caigan naturalmente, y después realizar un raleo de ajuste manual, que fija en número de frutos que llegará a cosecha. 


[image: image3.png]



Figura 3. Raleo Químico en estado de flor.

El raleo manual es la práctica que ajusta una determinada relación hojas/fruto. Este tipo de raleo solo utiliza la mano del operador y es el más utilizado en agricultura. La gran ventaja del raleo manual, es que la persona tiene la capacidad de observar y discernir respecto al estado de crecimiento del fruto, su ubicación, diferenciar frutos deformes, chicos y obtener la distribución recomendada técnicamente.
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Figura 4.  Raleo manual y con el uso de tijeras.

Es importante destacar que la técnica de raleo varía según la cada especie, incluso no se realiza en algunos frutales. Además, existen parámetros que se deben considerar, como la cantidad de flores o frutos que se deben conservar por metro, ramilla o centro frutal. Por ejemplo, en manzano, se debe dejar solo la llamada flor reina.
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Figura 3 Flor reina en manzano, y es la que se conserva después del raleo.

Actividad : Escucha la charla técnica que realizará el docente y la demostración de raleo en un árbol de fruto carozo o pomácea y responde las siguientes preguntas:

a. ¿Qué tiene en común la práctica de ralear flores o frutos?
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
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