
Ejemplo de actividad de aprendizaje

NOMBRE DEL MÓDULO Elaboración de productos de repostería

NOMBRE DE LA ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE Clasificación de maquinarias

DURACIÓN DE LA ACTIVIDAD 6 horas

Aprendizajes esperados Criterios de evaluación que incluye

1.
Organiza maquinarias, equipos e instrumental 
de producción, de acuerdo a su función 
en la producción considerando el espacio 
disponible, la frecuencia de uso y el tipo de 
limpieza y mantención que requieren.

1.1	Clasifica el tipo de maquinaria, equipos e instrumental, de acuerdo 
a su función y tipo de limpieza que cada uno requiere.

METODOLOGÍAS SELECCIONADAS Estudio de caso

Descripción de las tareas que realizan docentes y estudiantes, y los recursos que se utilizan en cada 
una de las siguientes etapas:

PREPARACIÓN DE LA 
ACTIVIDAD

Docente:
›› Construye o selecciona casos relativos a instalación de una pequeña pastelería.
›› Prepara una pauta con los casos.
›› Prepara un instrumento de evaluación.

Recursos:
›› Revistas o textos para crear los casos.
›› Computador e impresora.

EJECUCIÓN Docente:
›› Presenta los casos y da las instrucciones del trabajo a realizar.

Estudiantes:
›› Se organizan en equipos de trabajo de no más de cinco integrantes.
›› Examinan globalmente el caso.
›› Identifican y caracterizan el caso (detectan los problemas).
›› Clasifican sus elementos (establecen el problema principal y sus causas).
›› Relacionan los elementos entre sí: buscan correlaciones, secuencias y explican las relaciones observadas.
›› Extraen conclusiones: hacen aplicaciones o recomendaciones.
›› Elaboran un informe escrito u oral con los resultados del estudio de caso. Se deben otorgar 
los tiempos, los medios y, en lo posible, los materiales necesarios para resolver el caso. 

Recursos:
›› Textos con los casos presentados para su análisis.
›› Biblioteca, sala de computación con acceso a internet.
›› Instrumento de evaluación. 

CIERRE Estudiantes:
›› Exponen sus conclusiones a los estudios de caso presentados, sobre necesidad de instalación 
de pastelería y las máquinas necesarias para ello.

Docente:
›› Retroalimenta y enfatiza los contenidos.
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